
Marinierte F R Ü H L I N G S S A L AT E  & junge Erbsen mit  Wachtel Ei ,  Radieschen & Wiesenkräuter �����  14,50

Knusprige ‘ F I S C H S TÄ B C H E N ’  von der Bergforel le mit  Ribisel  & Erdäpfel-Wiesenkräuter Salat ����  15,50

Gebeizte & confierte L A C H S F O R E L L E  mit  Honigmelone, Koriander & karamel l is ierter Fenchelsaat ��     20 ,50

S PA R G E L S A L AT  mit Wiesenkerbel ,  Bio Ei ,  Radieschen,  Holunderblüte & Leinsamen ���� 19,50

B E E F  TATA R  VO M  W E I D E R I N D 
mit  Avocado, Senf,  schwarzem Knoblauch & getoastetem Sauerteig–Brot ����� 17,50 / 20 ,50

VO R S P E I S E N  VA R I AT I O N
 

S PA R G E L  C R É M E  S U P P E  mit  Sauerrahm Tascherl ,  Grünspargel & eingelegten Radieschen ���� 8,90

B E I N F L E I S C H  S U P P E  mit  Grießnockerl  & Karotte ����� 8,90

M A R C H F E L D E R  S O LO  S PA R G E L  mit  Kräuter Erdäpfeln �
wahlweise mit  Hol landaise ����   oder   Polonaise ���   oder   Vinaigrette ��� 20,50 / 26 ,50

Gebratener K A R P F E N  mit Quinoa, Salzzi t rone,  Süßerdäpfel & rotem Chicorée ����                               21 ,50 / 26 ,50

S Ü S S WA S S E R  TAG E S F I S C H  (gebraten) mit  geschmortem Kochsalat ,  Paprika–Zwetschkencréme & 

Röstzwiebel ����� oder mit  Karf iol ,  Romanesco,  Zit ronat Zit rone & Cashew Nüssen ����� von  25 ,50 bis 32 ,50

K A L B S B E U S C H E R L  mit  Schnitt lauch-Knödel und Majoran ������ 13,90 / 18 ,50

S T E I R E R EC K - G U L A S C H  mit  gebratener Semmel-Lauch-Roulade ���� 16,50 / 19 ,90

In Buttermi lch geschmorte L A M M S T E L Z E  mit Mangold,  Rol lgerste & Grünspargel ���                                20 ,50

W I E N E R  S C H N I T Z E L  VO M  M I L C H K A L B  /  B U T T E R S C H M A L Z  mit Heurigen Erdäpfel ��� 24,50
             mit  Erdäpfel-Vogerl  Salat ����� 26,50

1 3 . 0 0   F R I S C H  A U S  D E M  O F E N   A P F E L S T R U D E L  (von Streuobstwiesen & alten Sorten)     4,50 
1 3 . 0 0   F R I S C H  A U S  D E M  O F E N   M I L C H R A H M  S T R U D E L     4,50 
                                                + Vani l le Sauce ��� +2,20

E I S K A F F E E  mit  heißem Espresso,  geschlagenem Karamell  & Erdnusskrokant ���� 7,50

E I S K A F F E E  mit  heißem doppelten Espresso,  geschlagenem Karamell  & Erdnusskrokant ���� 8,90
                                                +2cl  Old Sai lor Rum Coffee Liqueur +3 ,50

E I S  &  S O R B E T  (6 Sorten) 
Joghurt–  Zi t rone,  Mispel ,  Bit terorange–Rote Rübe, Erdbeer,  Mandarine,  Kakao-Kokos ����  12,50

P I S TA Z I E N - N O U G AT  K N Ö D E L  mit Dirndlki rsch-Portweinsauce & Mispelkern Eis ���� 13,50

R H A B A R B E R  KO M P OT T  mit weißer Schokolade, Nussbisquit  & Sauerampfer Sorbet ����               13 ,50 

„ S T E I R E R EC K “  K A I S E R S C H M A R R ‘ N  mit  Zwetschken-Röster (30 Minuten) ��� 15,50

                                                                                                  G E D EC K            3 ,50

A L L E R G E N I N F O R M AT I O N  
�-Glutenhaltiges Getreide / �-Krebstiere / �-Eier / �-Fisch / �-Erdnuss / �-Soja / �-Milch 
�-Schalenfrüchte / �-Sel ler ie / �-Senf / �-Sesam / �-Sulf i te / �-Lupinien / �-Weichtiere

M E I E R E I  I M  S TA D T P A R K

1 2 . O O  -  1 8 . O O

-  Gegri l l ter Stör mit  Brokkol i ,  Goldrübe & Zucchinicréme ����
-  Knusprige Rippenstück Krokette mit  Grünspargel & Mandeln �����  
-  Strudel vom Rehbock mit  Rahmzwiebel ,  Thymian & Mari l le �����                                                            24 ,50


